
Cócteles de Año Nuevo
El Remendón de Arándano
Por cada coctel:

Mezclar sin romper la naranja, el limón y el jarabe en el fondo de una coctelera. Agrega la ginebra, el sherry, y una puñada de hielo. 
Agita y cola sobre un vaso lleno de hielo. Adórnalo con el arándano y la menta.

(Jim Meehan, Michael Madrusan 2007)

1 trozo de naranja
1 trozo de limón
½ Oz de jarabe de arándano (ver receta abajo)
2 Oz Ginebra Beefeater
¾ Oz Lustau East India Sherry
4 arándonos en remojo (sobrantes del jarabe de arándano)
1 ramito de menta
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ingredientes

preparación



Cócteles de Año Nuevo
Jarabe de arándano

Hervir el agua y el azúcar en una olla pequeña sobre fuego alto. Agrega los arándanos y cocina sobre fuego mediano hasta que los 
arándanos empiecen a romper. Remueve del fuego, agrega la ginebra y deja que se enfríe. Esta mezcla puede conservarse en el refri por 
varias semanas. Cuando lo quieras usar, cola el jarabe y reserva los arándonos para el adorno.

1 T agua
1 T azúcar
1 bolsa de arándonos frescos o helados
3 Oz de ginebra Beefeater

1

ingredientes

preparación


	Goop-Cocinar-El-Remendon-de-Arandano1
	Goop-Cocinar-El-Remendon-de-Arandano2

